
Saumon frais et fumé, agrumes (1)
ou

Foie gras de la ferme de la Sauvenière, confit de yuzu et brioche (1) 

Tartare de langoustines et bouillon de coquillages (2)

Canard de la ferme de la Sauvenière, mandarines et choux farcis
ou

Biche, mandarines et choux farcis (supplément de 3€)
ou

Bar, mandarines et choux farcis

Chocolat et fruit de la passion

Le menu 3 services (entreé (1) - plat - dessert) à 52€
Le menu 4 services (entrée (1+2) - plat - dessert ) à 63€

 

Le Menu  



Assortiment de 4 zakouskis .......................................................16€

                     Oeuf toqué brouillé
                     Croquette de fromage de chevre et basilic
                     Macaron mousse de jambon et cornichon
                     Choux truffe et emmental

Le caviar d’Aquitaine Maison Sturia 15gr....................................30€

Le foie gras de canard maison, brioche et confit de yuzu.........16€ / 100 gr

Les menus et suggestions sont disponibles le 24 decembre 
(de 12h à 16h) et le 25 décembre (de 10h à 12h00) au restaurant l’Amandier

Uniquement sur commande avant le 20 decembre - 16h00 
au 02/653 06 71

Les suggestions


